
 

 

 

                                                                                                         

 
      Abendkarte Fisch | 
     Menu cena di pesce 

0 8.08.2026 & 15.08.2026 
                                                                       -----------------                        

 

 

 

APPETIZER 
Peppata di Miesmuscheln mit Weißwein, schwarzem Pfeffer und Petersilie (B,I ) 

Pep paata di cozze al vino bianco, pepe nero e prezzemolo  (B,I ) 

 1 4 . 0  0  

 

Meeresfrüchtesalat mit Oktopus, Calamari, Garnelen, Kartoffeln und Stangensellerie  (B,I ,K) 

Insalata di mare con polpo, calamari, gamberi, patate e sedano  (B,I,K ) 

 1 6 . 0  0  

-----------------  
 

VORSPEISEN / PRIMI 
Linguine allo scoglio  mit Miesmuscheln, Venusmuscheln, Garnelen und Calamari  (A,B,I )  

Linguine allo scoglio  con cozze, vongole, gamberi e calamari  (A,B,I ) 
1 8 . 5 0  

 
Schwarzes Sepia -Risotto mit Calamaretti, Petersilie und confierten Kirschtomaten  (B, D)          l 

Risotto al nero di seppia  con calamaretti, prezzemolo e pomodorini confit  (B,D ) 

1 8 . 5 0  

-----------------  

 

HAUPTSPEISEN / SECONDI 
Fritto misto  mit Calamari, Garnelen, kleinen Fischen und Gemüse  (A,B ) 

Fritto misto  con calamari, gamberi, pesciolini e verdure  (A,B)  
2 4 . 0 0   

 
Gebratene Dorade  mit Zitronenkartoffeln, Zucchini und Fenchel -Kräutersauce  (B,D ) 

Orata arrosto  con patate al limone, zucchine e salsa al finocchietto   (B, D)  
2 6 . 0 0  

-----------------  

 

DESSERT 
Zitronen -Semifreddo (A, D,F) 

Semifreddo al limone  (A, D,F ) 

8 . 0 0  

 
Vanilleeis mit Kürbiskernöl und Maldonsalz  (D,I) 

Gelato alla vaniglia  con olio di semi di zucca e sale Maldon  (D,I)  
7 . 0 0  

-----------------  


